@ OISHII SPECIALITES (ENTREE / APPETIZERS)

OISHII SASHIMI 12
ASSORTIMENT DE SASHIMI FRAIS DU JOUR CHOISIS PAR LE CHEF DANS UINE SAUCE SPECIALE EPICEE
GMRCX

ASSORTMENT OF SASHIMI OF THE DAY'S FRESHEST SELECTION BY THE CHEF WITH SPECIAL SPICY
SAUCE 6PCS

TUNATATAKI 14
THON AUX EPICES, LEGEREMENT GRILLE SERVI AVEC UNE SAUCE SPECIALE
TUNA MIXED WITH SPICES AND SLIGHTLY GRILLED WITH SPECIAL SAUCE

MORUE NOIRE DE LALASKA GRILLEE / GRILLED ALASKAN BLACK COD 12
FILET DE MORUE NOIRE MARINE AU MISO ET GRILLE A LA FACON ROBATAIYAKI
COD FILET MARINATED IN MISO AND GRILLED ROBATAIVAKI 3TYLE

CARPACCIO DE POISSON BLANC / WHITE FISH CARPACCIO B
FINS MORCEALIX DE PDISSON BLANC 6MRCX BAIGNANT

DANS UN MELANGE DHUILE D'OLIVE ET DE CITRON YUZU

SLICES OF WHITE FISH 6PCS SEARED WITH YUZU LEMON AND OLIVE OIL

YAKI HOTATE
PETOMCLES FINEMENT EMINCES, LEGEREMENT GRILLES DANS UNE SAUCE A LAIL EPICEE 12
FINELY SLICED SCALLOPS, SLIGHTLY GRILLED IN A GARLIC SPICY SAUCE

HOMARD OISHIl / OIsHIl LOBSTER
CHAIR D'HOMARD, FRAISE, MANGLE, CONCOMBRE, SERVIE AVEC CROUSTILLES AUX CREVETTES 12
LOBSTER MEAT, STRAWEERRY, MANGO, CUCUMBER, SERVED WITH SHRIMPS CRISPS

OISHII DUO TARTARE
THON EPICE AVEC MANGUE ZMRCX ET SAUMON DOUX AVEC FRAISE 2MRCX 13
SPICY TUNA WITH MANGD 2PCS AND SWEET SALMON WITH STRAWBERRY 2PCS

OISHII 50LE 10
FILET DE SOLE A LA VAPELR, All ET SAUCE SOYA
STEAMED SOLE FILLET, GARLIC WITH 50YA SAUCE

® SALADES / SALADS

SALADE MASSAGO / MASSAGO SALAD 5
MASSAGO, CONCOMBRES, GOBERGES, CAROTTES ET MAYO
MASSAGD, CUCUMBERS, CRABSTICKS, CAROTTS AND MAYD

SALADE D'ALGUES / SEAWEED SALAD 7
SERVIE AVEC UINE VINAIGRETTE Al SESAME /SERVED WITH A SEASAME DRESSING

SALADE DE THON GRILLE / GRILLED TUNA SALAD 10
SERVIE AVEC UNEVINAIGRETTE AU CITRON YUZU ET POIVRE
SERVED WITH YUZU LEMON AND PEPPER DRESSING

SALADE SASHIMI / SASHIMI SALAD n
SERVIE AVEC DES SASHIMIS ASSORTIES ET UNEVINAIGRETTE A LORANGE ET GINGEMBRE
EPICEE/ SERVED WITH ASSORTED SASHIMI AND A GINGER AND SPICY ORANGE DRESSING

SALADE POULET TERIYAKI / TERIYAKI CHICKEN SALAD 9
POULET TERIYAK], LAITUE, MANDARINE, SESAME, PIMENT ROUGE, CAROTTE

MANGUE, VINAIGRETTE DE VIN AU POIVRE NOIR

CHICKEN TERIYAKI, LETTUCE, MANDARIN, SESAME, RED PEPPER, CAROTTS,

MANGO, BLACK PEFPER WINE DRESSING

SALADE OISHII / OISHII SALAD 4
LAITUE, CAROTTES, CONCOMBRES, CHAMPIGNOMNS, TOMATES ET VINAIGRETTE QISHII
LETTUCE, CARQTTS, CUCLUIMBERS, MUSHROOMS, TOMATOES AND QISHII VINAIGRETTE
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® SOUPE / SOUP

S0UPE MISO / MISO 50UP
SERVIE AVEC ALGUES, TOFU ET ENOK|
SERVED WITH SEAWEED, TOFU AND ENOKI

SOUPE MISO AU FRUITS DE MER / SEAFQOD MISO SOUP
SERVIE AVEC PETONCLE, CREVETTE, ET GOBERGE
SERVED WITH SCALLOP. SHRIMP, AND CRABSTICK

® TARTARE
SASHIMI MARINEE A LAIL ET GINGEMBRE SERVI AVEC ENCHVES 3IMRCK
SASHIMI MARINATED IN GARLIC AMD GINGER SERVED IN ENDIVES 3PCS

» THON ROUGE / MAGURO 10
- THON A QUEUE JAUNE / HAMACHI 10
» SAUMON / SAKE £l

@ ENTREE / APPETIZERS

EDAMAME 4
HARICOTS DE S0YA AVEC SEL DE MER/ 5OYA BEANS SPRINKLED WITH SEA SALT

HARUMAKI 4
ROULEALX IMPERIALIX VEGETARIENS 4MRCX / VEGETARIAN SPRING ROLLS 4PCS

GYOZA 5
DUMPLINGS ALX CHAMPIGNONS 4MRCX / PAN FRIED MUSHROOM DUMPLINGS 4PCS

BOEUF SASHIMI/ BEEF SASHIMI 8
FILET MIGNON SERVI DANS UNE SAUCE PONZU
SEARED FILET MIGNON IN A PONZU SAUCE

CALMARS GRILLES / GRILLED SQUID B
SERVIS AVEC HUILE D'OLIVE
SERVED WITH OLIVE OIL

TOFU FRIT / FRIED TOFU ]
PARSEME DE FLOCONS DE BONITO ET BAIGNANT DANS UNE SAUCE TEMPLIRA
SPRINKLED WITH BONITO FLAKES IN A TEMPURA SAUCE

TOFU A LAVAPEUR / STEAMED TOFU 6
PARSEME DE FLOCONS DE BONITO ET BAIGNANT DANS UNE SAUCE TEMPURA
SPRINKLED'WITH BONITO FLAKES IN A TEMPURA SALICE

TEMPURA AUX LEGUMES / VEGETABLE TEMPURA 7
VARIETE DE LEGUMES SAISONNIERE AVEC SAUCE TEMPURA / SEASONAL VARIETY WITH
TEMPURA SAUCE

TEMPURA AUX CREVETTES / SHRIMP TEMPURA 9
SERVIES AVEC SAUCE TEMPURA / SERVED WITH TEMPLIRA SALICE

TEMPURA AUX CALMARS / 5QUID TEMPURA 8
SERWVIS AVEC UNE SAUCE EPICEE /SERVED WITH SPICY SAUCE

EBI SHUMAI
DUMPLINGS AUX CREVETTES CUITS A LA VAPEUR AMREX 6
STEAMED SHRIMP DUMPLINGS 4PCS

ODORI WONTON
DUMPLINGS ALl FORC AVEC UINE SALICE AUX ARACHIDES 6MRCK
PEANUT BUTTER PORK DUMPLINGS 6PCS

HOTATE KEKI 6
FISHCAKE ALY PETONCLES AVEC UNE SAUCE EPICEE 6MRCX
SCALLOPS FISHCAKES WITH SPICY SAUCE 6PCS

EBIHARU 5
ROULEAUX IMPERIAL X ALY CREVETTES AVEC UNE SAUCE DE CHILLI SUCRE 4MRCX
SHRIMP SPRING ROLLS WITH SWEET CHILL| SAUCE APCS

CRABE A CARAPACE MOLLE / SOFT SHELL CRAB 10
ACCOMPAGNE DE LA SAUCE PONZU
SERVED WITH PONZU SAUCE
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® SPECIAL BENTO 23

SOUP MISO, SALADE QISHI, ODORI WONTON, ROULEAU CALIFORMIE (SMRCX), TEMPURA ALIX
LEGUMES ET CREVETTE, POULET TERIYAK]

MISO SOUR, OISHIISALAD, ODORI WONTON, CALIFORNIA ROLL (SPCS), VEGETABLE AND SHRIMP
TEMPURA, CHICKEN TERIYAKI

® TABLE D'HOTE 4

INCLUE SOUPE MISO ET SALADE OISHIL. PEUT ETRE COMBINEE AVEC LES NOUILLES UDON | RAMEN
LES PLATS PRINCIPALIX ET LES ASSORTIMENTS DE SUSHI

INCLUDES MISO SOUP AND QISHII SALAD. MAY EE COMBINED WITH THE UDOMN/RAMEN NOODLES,
THE MAIN DISHES AND THE SUSHI ASSORTMENTS

® PLATS PRINCIPALX / MAIN DISHES
SERVIS AVEC RIZ ET LEGUMES / SERVED WITH RICE & VEGETABLES

CARIS OISHII CURRIES

(chakx de rouge ou jaune / choloe of red or yellow)

- TOFU 9 + BOEUF/BEEF 12
» POULET/CHICKEN 1 « CREVETTES/SHRIMPS 12
« CALMAR/SQUID 12
TERIYAKI
+TOFU 8
» POULET/CHICKEN 1 » SAUMON/SALMON 12
» BOEUF/BEEF 12 « MORUE/COD 15
« CREVETTES/SHRIMPS 12 « ANGUILLE/EEL 13
TEMPURA
» LEGUMES / VEGETABLES 10
» CREVETTES/SHRIMPS 13
» CALMAR/SQUID 13
® NOUILLES RAMEN / UDON NOODLES

WOUILLES FRAICHES SERVIES DANS UNE SOUPE JAPONAISE
FRESH NOODLES SERVED IN A JAPANESE SOYA BROTH
AJDUTEZ 15 DE PLUS POUR LE RAMEN / EXTRA 15 FOR RAMEN

- TOFU 9 + MORUE/COD 15
« POULET/CHICKEN 11 « LEGUME TEMPURA 10
« BOEUF/BEEF 12 « CREVETTES/SHRIMPSTEMPURA 12
. CREVETTES/SHRIMPS 12 « CALMAR/SQUID TEMPURA 12
« SAUMON/SALMON 12

® SUSHI S SASHIMI
ASSIETTE DE MAKI / MAKI PLATE 12
5 MRCX/PCS KAMIKAZE, 6 MROUPCS HOSOMAKI, 5 MRCX/PCS CALIFORMIE
ASSIETTE DE SUSHI / SUSHI PLATE 15
5 MRCH/PCS SUSHI, 5 MRCX/PCS CALIFORMIE
ASSIETTE DE SASHIMI / SASHIMI PLATE 21

5 SORTES (15 MOX) AVEC UN BOL DE RIZ / 5 KINDS (15 PCS) AND ONE BOWL OF RICE

ASSIETTE DE SUSHI & SASHIMI / SUSHI & SASHIMI PLATE 22
& MRCX/PCS SASHIMI, 5 MRCX/PCS SUSHI, 5 MRCX/PCS KAMIKAZE

® RIZ VAPEUR / STEAMED RICE 2
@ DESSERT
GATEAU AU FROMAGE AU THE VERT / GREEN TEA CHEESE CAKE 6
CREME BRULEE 3
CREME GLACEE AU THE VERT / GREEN TEA ICE CREAM 3
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